
 
 

 
 

 
 
 

 
 

Menu The Shake met Josper   
 
Tataki van tonijn, wakamé, wasabi                                         of             
Rundscarpaccio Black Angus “Grand Cru”, rucola, parmesan en olijfolie extra vierge of  
 
Coquilles, gelakt buikspek Duroc D’Olives, karnemelkpuree   of 
truffelolie en crumble van Pancetta 
 
Gegrilde halve kreeft  met kruidenboter    ( supl.  € 6 pp. )   of 
Garnaalkroketten of   kaaskroketten                                      of     
Gegrilde scampi Shake  
 
--- 
Rubia Gallega Côte à l’os 35 dagen Dry Aged  (per 2 pers. supl. € 6 pp.)   of 
Châteaubriand  Angus Grand Cru                            of 
Filet pur Holsteiner  (supl.  € 5 pp.)                                                    of 
Australische rib-eye Black Aberdeen (supl.  € 5 pp.)                      of                               
 
(  Vleesgerechten met saus naar keuze, handgesneden frietjes  en slaatje )  

 
Haasje van kabeljauw, butternutpuree, boschampignons,      of     
mosterdmousseline    
Tenderloin van hert ( filet pur ), pastinaak, boschampignons, geglaceerd  witloof,  
gratin met truffel en sausje oude port  ( vanaf 2 pers. )  (supl.  € 5 pp.)                                                     
                                                       
                                     
  
  
--- 
Tarte tatin met huisbereid spéculoosroomijs                of 
Mousse van Madagascar chocolade, structuren van caramel  of 
Crème Brûlée                                                                                    of 
Chocolademoelleux met huisbereid vanilleroomijs                    of 
Huisbereid vanilleroomijs met chocoladesaus                            of 
Irish Coffee 

 
 
 
 
 
 
 
 
€ 52. 00 p.p.    Menu enkel te verkrijgen per tafel 
 


